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APERO’S
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CLASSIC
Martini Bianco/Rosso 	  € 4,2

Sherry Dry 	  € 4,2 

Pineau De Charentes 	  € 4,6

Campari 	  € 4,6

Ricard 	  € 4,6

Absolut Vodka 	  € 5,7

Porto Kopke 	  € 4,6

Porto Kopke 10Y 	  € 7

Hierbas de las Dunas	  € 8

Vermout 	 suggestie

(�cl)

WIJN
Rosé’tje	  € 4

Kir 	  € 4,5

Cava 	  € 5,5

Coupe Champagne	  € 9

Kir Royal 	  € 9

Picon 	  € 6	

(��cl)

RUM
Bacardi 	  € 6

Havana Club (Anejo Especial) 	  € 7

Diplomatico Reserva	  € 8 

Zacapa (Sistema Solera 23Y) 	  € 13

(�cl)

WHISKEY
J&B 	  € 6

Wild Turkey 	  € 6 

Tullamore Dew 	  € 7,5

(�cl)SINGLE MALTS OP P. 31
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GIN
Bombay Gin	  € 6

Tanqueray Gin 	  € 7

Hendrick’s Gin 	  € 7,7

W Gin 	  € 8,5

Mare Gin 	  € 9

Gin Suggestie

COCKTAILS
Italian Spritz 	  € 6,5

Hugo	  € 6,5

Negroni	  € 8,5

Apéro Maison 	  € 8,5 

Lemon Squash Met “Twist” 	  € 8,5

Presbyterian 	  € 9

(Bourbon of Rum - Ginger Ale - Lime) 	  

Bloody Mary  	  € 9

MOCKTAILS
Fever Tree “Indian Tonic”  	  € 3,5

Fever Tree “Elderflower”  	  € 3,5 

Fentiman “Rose” 	  € 3,5

Crodino 	  € 4,5

Tomatensap   	  € 3,5

Verse Jus 
(Sinaas Of Roze Pompelmoes Of Citroen) 	  € 5,5

Lemon Squash 	  € 6,5

Grapefruit fizz	  € 7,5
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BUBBELS

ROSÉ

CHILLED RED



8

CAVA
PUPITRE BRUT 

Xarel-lo I Macabeo & Perellada 	  € 26

CASA GHELLER BRUT ROSE
Trepat	  € 25

ALMA NEGRA BRUT RED
Malbec	  € 32

CHAMPAGNE
DRAPPIER BRUT ZERO 
Pinot Noir	  € 59

VESSELLE GRAND CRU “PARAPHE”
Pinot Noir & Chardonnay 	  € 65

ROEDERER BRUT PREMIER 
Chardonnay I Pinot Noir & Meunier 	  € 90

DOM PERIGNON BRUT “2004”
Chardonnay & Pinot Noir 	  € 200
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ROSÉ
LA CUNA DE LA POESIA (SP) 
Grenache - 2015	  € 21

DOM. DU GRAND CROS (FR)
Grenache, Cinsault & Sémillon - 2015	  € 26

TRENCACLOSQUES DE PASCONA (SP)
Syrah - 2015 (BIO)	  € 30

MAULIN BÈLÈ SANCERRE (FR) 
Pinot Noir - 2014 	  € 37

DOMAINE “OTT” (FR)
Grenache, Cinsault & Syrah - 2014	  € 70

CHILLED RED
HOLY DOOLEY  (AU) 
Pinot Noir - 2015 	  € 23

ANGELICAL (SP) 
Monastrell I Tempranillo & Syrah - 2012	  € 26

ALAMOS (CHL) 
Pinot Noir - 2013	  € 30

DOM DE LA CHEVALERIE “GALICHETS” (FR)
Bourgueil -  2011	  € 37
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SOFT DRINKS

BEER
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SOFT DRINKS
Coca Cola	  € 2,5

Coca Light	  € 2,5

Cola Zero	  € 2,5

Looza Appelsap	  € 2,5

Spa Orange	  € 2,5

Spa Citron	  € 2,5

Ice Tea	  € 2,5

Schweppes Tonic	  € 2,5

Schweppes Soda	  € 2,5 

Schweppes Agrum	  € 2,5

Gini	  € 2,5

H2O
Bru Plat I Bruis (25cl) 	  € 2,5

Bru Plat I Bruis (50cl) 	  € 4,25 

Perrier (20cl) 	  € 2,75
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BEER
Bel Pils 	  € 2,5

Liefmans Kriek 	  € 3 

Vedett Blond 	  € 3,3

Vedett White 	  € 3,3

Vedett IPA	  € 3,5

Wild Jo	  € 3,5

Brugse Zot 	  € 3,5

Maredsous Blond Of Bruin	  € 4,5

Duvel 	  € 4,5

Triple Karmeliet 	  € 4,5

Liefmans Goudenband	  € 5

“Inedit” Estrella 75cl  
(Gastronomisch Bier Van El Bulli) 	  € 12





WIJN PER GLAS (�5cl)

15



WITTE WIJN

CAL Y CANTO (SP) 
Verdejo 	  € 4

PYRGOS SOPHIAS (GR)
Savatiano	  € 5

GAVI DI GAVI (IT) 
Cortese	  € 6

AMPLUS (CHL)
Chardonnay (oaked) 	  € 7

16



RODE WIJN

HOLY DOOLEY  (AU) 
Pinot Noir (Chilled Red)	 € 5

LES SORTS JOVE (SP)
Grenache & Carignan  (BIO	 € 6

DOURO 4U (PO) 
Touriga Nacional & Franca I Tinta Roriz & Amarela	 € 7

CHATEAU LES GRAVILLES (FR)
Haut-Médoc 2010	 € 8

17
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WITTE  WIJN

RODE  WIJN
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FLES € �5
ANGORIS (IT) 
Friulano - 2014

CANDELA 1884  (ARG)
Viognier - 2015

GARZON (URY) 
Albarino - 2014

NIGL (A)
Grüner Veltliner - 2014

LOIMER AM MANHARTSBERG (A) 

Chardonnay & Pinot Gris - 2013

FILLABOA (SP)
Albarino - 2015

LES VINS DE VIENNE (FR)
Viognier - 2015

SUMMERHOUSE (NZL) 
Sauvignon Blanc - 2014

FLES € �9

BLANC D’ENGUERA (SP) 
Verdil - 2014 

DI CHIETI (IT) 
Pecorino - 2014 

WINTER (DU)
Grauburgunder - 2014

PIE FRANCO (SP) 
Verdejo - 2015

FLES € ��

WITTE WIJN



21

FLES € ��
BEAUMONT HOPE MARGHERITE  (ZAF) 
Chenin Blanc (Oaked) - 2014

VELICH TO (A)
Chardonnay I Sauvignon Blanc & Welschriesling - 2012

PAUL JABOULET (FR) 
Crozes Hermitage - 2013

CLOS DE LUNES (FR)
Sauvignon Blanc & Sémillon - 2014

FLES VANAF € ��
LADOUCETTE (FR) 
Pouilly Fumé - 2012	  € 60

EL ROCALLIS (SP)
Incrocio Manzoni (kruising Riesling & Pinot Blanc) - 2011	  € 65

CARBONNIEUX (FR) 
Sauvignon Blanc & Semillon - 2011 	  € 70

SEBASTIEN MAGNIEN “LES MEIX CHAVAUX”  (FR)
Meursault - 2013	  € 75



22

RODE WIJN

FLES € �8
MEZZEK (BLG) 
Mavrud - 2014

TERRE DE TRUFFES (FR)
Grenache & Shiraz - 2012

HONORO VERA (SP) 
Monastrell (BIO) - 2014

ALAIN JAUME “LES CHAMPAUVINS” (FR)
Côte Du Rhône Villages (GSM) - 2012

FLES € �5
MORIC (A) 
Blaufrankisch - 2012

AMPLUS ONE (CHL)
Carmenère I Shiraz & Carignan - 2013

GARUM (SP) 
Merlot I Shiraz & P’tit verdot - 2014

LA PARDE DE HAUT BAILLY (FR)
Pessac Léognan - 2010

ITALY’S FINEST
CASABIANCA 
Montepulciano - 2014	 € 29

PODERI LUIGI EINAUDI BARBERA
Barbera DOC- 2013	 € 37

FONTALPINO CHIANTI CLASSICO
Chianti Classico DOCG - 2012	 € 49	  

CORTE SANT ‘ALDA CAMPI MAGRI 
Valpolicella DOC - 2013 	 € 55
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FLES € �5
CORRAL DE CAMPANAS (SP) 
Torro - 2013

PIKES “THE ASSEMBLAGE” (AUS)
Grenache, Mouvedre & Shiraz - 2012

CHATEAU FONTANCHE (FR) 
Saint Chinian - 2015

ALLIATA LORLANDO (IT)
Nero d’Avola - 2014

FLES € ��
MARTINET BRU (SP) 
Priorat - 2011 

TITUS (CALIFORNIA) 
Zinfandel - 2012

OBALO (SP)
Crianza reserva - 2009

TOMERO (ARG)
P’tit verdot - 2013

CHARLES MELTON “9 POPES”
Grenache, Mouvedre & Shiraz - 2010 	 € 65

PETIT FIGEAC (FR) 
Saint Emilion - 2010	 € 75

LUIS PÉREZ (SP) 
Petit Verdot - 2010	 € 85

CLOS DE MARQUIS (FR)
Saint Julien - 2009 	 € 95

FLES VANAF € ��
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HOT DRINKS
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LUNGO OF ESPRESSO
Décaffeinato	 € 3,25

Leggero 	 € 3,25

Forte 	 € 3,25

Ristretto	 € 3,25

Doppio	 € 4,50

COFFEE

RISTRETTO
Caffé Latte 	  € 3,75

Cappuccino 	  € 3,75

Caffè Freddo “4Mains” 	  € 7

COFFEE COCKTAIL
Irish Coffee 	  € 11

French Coffee 	  € 11

Italian Coffee 	  € 11

Flemish Coffee 	  € 11

Baileys Coffee	  € 11
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LUNGO OF ESPRESSO
English Breakfast	  € 3

Darjeeling	  € 3

Earl Grey	  € 3

Lovely Lemon	  € 3

Mango	  € 3

Green Lemon 	  € 3

Fruitgaard 	  € 3 

Lindethee 	  € 4

Kamille Bloemen 	  € 4

Verse Munt 	  € 4

TEA
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AFTER DINNER DRINKS
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CLASSICS
Glas Moscatel	 € 6

Jonge Jenever	 € 3,5

Oude Jenever	 € 4

Jägermeister 	 € 3,5

Limoncello “Light”	 € 3

Limoncello	 € 5,5

Rabarbercello 	 € 4

Hierbas de las dunas  (CHUPITO)	 € 4

Hierbas de las dunas (ON THE ROCKS)	 € 8

Baileys	 € 5,5

Sambucca	 € 6

Coffee Liquor	 € 6

Grand Marnier	 € 5,5

Amaretto	 € 6

Squeeze	 € 7,5

Cointreau 	 € 5,5

Calvados Château Du Breuille 	 € 7,5

Zacapa Rum Sistema Solera 23Y 	 € 13

COGNAC
Courvoisier 	  € 7,5

Chateau De Triac 	  € 9 

Delamain 	  € 12
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POIRE
Williams Etter 	  € 9

Vieille Poire Williams Etter 	  € 11

GRAPPA
DOMEIN LEVI uit Piedmonte

Grappa Moscato	 € 9

Grappa Camomilla	 € 9

Grappa Bianca	 € 10

Grappa Barolo	 € 10

Grappa Barbaresco	 € 10

Grappa Paglierina	 € 10

WHISKEY
J&B 	 € 6

Tullamore Dew 	 € 7,5

Laphroaig 10Y	 € 8,5

Auchentoshan 12Y 	 € 9

Macallan GOLD	 € 10

Bruichladich Classic Laddie	 € 11,5

Glenfarclas 105 	 € 12




